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Keressiik a vilag - és benne Magyarorszag - legjobb ©
kendmajasat!

Amennyiben On tudja, hogy jelenleg hol taldlhatd, ki allitja eld, ki

forgalmazza a keresett terméket, kérjuk, jutalom ellenében

jelentkezzen!

Kérésére a tanuvédelmi programunkba bevonjuk és igy, a tobbi tanutdl
cserében On is megtudhatja, hogy melyik termék a legesélyesebb a vilag legjobb
halaszati terméke, tepertdje, szalonndja, felvagottja, virslije, fustolt pacolt
huskészitménye, sertés hus alapanyaga, marhahusa, kecske- juhhusa,
diszndsajtja, kendémajasa, baromfi husa, baromfi terméke, sonkaja, hurkaja
minddsszesen a vilag legjobb hus és huskészitménye 2010. dijra!l

2010. augusztus 17-22 kozott az élelmiszerlanc vilaghét 2010 Magyarorszag
rendezvény keretében, Szigetvaron kideriil
(http://events.foodlawment.com/?menu=helyszinek.php&tart=tart helyszinek

videk.html), hogy ki allitja el6 és hol kaphaté a vilag legjobb kendmajasa,
amelyet az Onok segitségével keresiink.

Tizenkét hazai helyszinen méretkeznek meg a hus és huskészitmények. Igazi
fesztivali hangulatban hazai és nemzetk6zi szakért6k és fogyasztok dontései
alapjan valasztjuk meg, majd 21-én a Budai Varban szinpompas galamiisor
keretében orszag vilag tudtara adjuk, hogy melyik termék lett 2010. legjobb
kenémadjasa.

Tehat amennyiben On tudja, hogy jelenleg hol talalhaté, ki allitja eld, ki
forgalmazza a keresett terméket, ismételten kérjiik, jutalom ellenében
jelentkezzen.
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Mit kell tennie!

1. Amennyiben ismeri az eldallito vallalkozast és a termék nevét, kérjik,
elektronikus levélben irja meg nekiink a vallalkozas és a termék nevét,
jellemzéit az fim@foodlawment.hu cimre. Fontos! Az email targyaba irja

"I

be, hogy , kenémajas
2

2. Ha kozvetlenil ismeri az elGallitot, feltétleniil hivja fel a figyelmét arra,
hogy ne mulassza el a jelentkezést Magyarorszag legnagyobb
élelmiszerlanc rendezvényének helyszineire.
http://events.foodlawment.com/downloads/versenykiiras.pdf A vilag
legjobb huskészitménye - Fenntarthatd ElelmiszerLanc Termék dij 2010.

3. Ha csak a beszerzés helyét ismeri, kérjiik, adja meg az adott kistermeld,

husbolt, hus-szakbolt, aruhaz cimét, és az adott termék nevét és kiildje el
nekiink az flm@foodlawment.hu cimre. Fontos! Az email targyaba irja be,

”I

hogy , kenémajas

4. Ha On szerint az igazi ken6majas receptjét On ismeri — s nem titkos a
recept -, kérjik, kildje el nekiink a receptet, hogy etalonként a
weblapjainkon  kozhirré tehessiik, s reméljik versenyzéként —
természetesen ingyenesen, a mi VIP vendégiinkként — On be is mutatja a
sajat ken6majas elkészitésének madjat Szigetvaron, ahol kdéstoldval is
alatamasztja a recept kilonlegességét. Kérjiuk, hogy az adott termék
receptjét, esetleg fényképekkel egyltt kildje el nekink az
flm@foodlawment.hu cimre. Fontos! Az email targyaba irja be, hogy

"I

ykendmajas

5. Az ajanldk ajanlatai alapjan az els6 ot eldallitonak ingyenes kiallitoi helyet
biztositunk Szigetvaron a szigetvari — Diszndsajt és Kendmajas
Vilagbajnoksagon.

6. Az ajanlok kozul a tizenkét helyszinen, 100-100 visszaigazolt, hibatlan
ajanlatot, receptet bekiild6 részére, személyenként 2-2 ingyenes belépot
biztositunk a hus és huskészitmények vilagbajnoksag helyszineire.
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Mindezek mellett, ha valami finom kenémadjast evett vagy kostolt, vagy ilyenrél
van informdcidja, netdn nem izlett a termék, most elmondhatja véleményét a
vildg kenémdjasairdl. Ertékeljen pontokkal 1-t8l 10-ig, és szévegesen is az
fim@foodlawment.hu cimre irva. Fontos! Az email tdrgydba irja be, hogy

III

ykendmajas

A lényeg, hogy végre kideriiljon, melyek a vildg, az orszdg legjobbjai! @

"THE WINNER'

Kedvre derit6ként egy recept Bittner Janos Finom Hentesaruk cimd konyvébdl

(1929), melynek teljes anyaga megtaldlhato az alabbi cimre kattintva:

http://www.foodlawment.hu/downloads/bitther janos konyv.pdf

,Braunschwelgi majaskolbasz ajokavali

25 kilogramm kolbdszra 8 kilogramm disznomdjat, 7 kilogramm sovadny
disznohust, 6 kilogramm diszndhasat2, 4 kilogramm fodorhdjat és fél kilogramm
jO ajokat vesziink.

! (Clupeidae) heringfélék csaladjaba tartozd 15 cm-es halfaj. Eléforduldsa: Atlanti-6ceédn, Foldkozi-tenger, Eszaki-tenger.
2 Hasalja szalonna
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Mindenek el6tt a mdjat keskeny csikokra vdgjuk, hideg vizben megmossuk és
azutadn leforrazzuk, ami altal a mdjbol a nedvességet és vért kivonjuk, ami egyik
féfeltétele annak, hogy a kolbdsz szép vilagos szinti legyen. A mdjat, miutdn a viz
jol lefolyt rola, finomra vagjuk, vagy megéroéljlik, éppen ugy a sovany disznohust
és a fodorhdjat, valamint a hasakat is. Az ajokdt eqgy ora hosszat vizben dztatjuk,

azutdn a szalkakat kiszedjiik beldliik és finomra vagva a péphez keverjiik.
a4

Most azutan 70 dekagramm sot, 8 dekagramm fehér borsot, 5 dekagramm
gyombért, 2 dekagramm szerecsendidvirdgot, 3 dekagramm finomra reszelt
majordnndt és 2 dekagramm szintén finomra reszelt thymidnt3 (démutkadt)
kevertiink a péphez. Az igy elkészitett pépet nem nagyon erd@sen, révid, kortilbeliil
25 centiméternyi belekbe toltjiik és a kolbdszkdkat 75 fokos vizben kériilbeliil fél
oraig fézzlik.

A kolbdszkakat nem szabad megszurkdlni, nehogy a zsir egy része kifolyjon.
Fézés utdn a kolbdszkdkat hideg vizbe rakjuk, hogy a zsir egyenlétleniil le ne
rakodjék.

Minthogy a fiistélés ennek a kolbdsznak nem vdlik elényére, filistolés helyett
janlatosabb a kolbdszokat a levegén megszdritani.”

dr. Buza Laszlo
a Foodlawment elnéke

® kakukkfi

www.foodlawment.hu www.foodlawment.com http://events.foodlawment.com




